ASSORTIMENT DE PIZZA ( selon I'inspiration du chef ) 36.00
(40 x 35 cm /12 morceaux)
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Entrées R Grdodes
CROQUETTES AU FROMAGE DE SART 14.00
CROQUETTES AU COUCOU DE MALINES 16.00
CROQUETTES DE CREVETTES 20.00
CROQUE MONSIEUR CRUDITES 10.00
MOZZARELLA DI BUFALA, tomate & basilic 16.00
BURRATA, roquette & crudités 16.00
POLPETTE Boulettes maison, sauce tomate, Parmesan 18.00
PATES AUX SCAMPIS Scampis, ail, persil, créme, jus de crustacés 20.00
CANNELLONI AUX EPINARDS, Ricotta, Sauce napolitaine, Parmesan ~ 18.00
CANNELLONI A LA VIANDE Sauce polpette, Parmesan 18.00
Doty
BOULETTES SAUCE CHASSEUR 18.00
TETE DE VEAU EN TORTUE AU PORTO 20.00
JAMBONNEAU BEARNAISE AU FOUR 28.00
POULPE A LA PLANCHA, huile d'olive, ail, persil, 18.00/25.00
TAGLIATA DE BOEUF, pousses de mesclun, roquette & pecorino 30.00
SCAMPIS ail, huite d'olive, persil 18.00/25.00
SCAMPIS DIAVOLO ail, creme, tomate, épinards frais (piquant)  18.00/ 25.00
SAUCE ET/OU ACCOMPAGNEMENT 3.00
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Fhniorg
PATES JAMBON CREME 12.00
BOULETTE CHASSEUR 15.00
NUGGET'S, FRITES, SALADE 12.00
PETITE RESTAURATION

CLUBHOUSE | BAR & RESTAURANT

TARTE TATIN, CREME ANGLAISE, CARAMEL, CHANTILLY ~ 8.50
MOELLEUX, COULIS DE FRAMBOISE, CHANTILLY 8.00
TIRAMISU 8.00
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MARTINI BLANC/ROUGE ~ 6.00 AU FOT 25cl 330l
GANCIA 6.00 VAL-DIEU BLONDE ~ 3.50 4.40
CAMPARI SODA / ORANGE 7.50 SCOTCH CTS - 4.80
PISANG ORANGE 6.50 STELLA 2.50 3.00
APEROL SPRITZ 8.50 LEFFE BLONDE - 440
MOJIT 8.00 BOUTEILLES
PROSECCO 20cl 9.80 VAL-DIEU BRUNE 4.70
PORTO ROUGE /BLANC ~ 5.00 TRIPLE KARMELIET 5.00
PINEAU DES CHARENTES  5.50 BLANCHE DE LIEGE 4.00
KIR 6.00 BLANCHE DE LIEGE ROSEE 4.70
RICARD 5.50 LEFFE BRUNE 0° 4.50
STELLA 0° 2.70
CORONA / CORONA 0°  4.50

LE VERRE 5.00
PICHET 1/2 15.00
BOUTEILLE 75 cl 20.00

Alesoly £ disestifs

JOHNNIE WALKER / J&B. 6.50
JACK DANIEL'S 7.00
LAGAVULIN 16 ANS 15.00
OBAN 14 ANS 14.00
TALISKER 10 ANS 9.00
GLENMORANGIE 12 ANS 9.00
THE MACALLAN 12 ANS 14.00
COGNAC BISQUIT 9.00
GENIEVRE 4.00
GRAPPA BIANCA CLASSICA NEGRONI 6.00
GRAPPA GIALLA CLASSICA NEGRONI 7.00

GRAPPA TRENTINA MORBIDA AMBREE MARZADRO 750
GRAPPA CAPO DI STATO RISERVA LOREDAN GASPARINI  7.50
AMARETTO DI SARONNO 6.00
AMARO DELLA CASA LOREDAN GASPARINI 6.00
RHUM THE DEMON'S SHARE 6 ANS PANAMA 12.50

RHUM COLOMA 15 ANS COLOMBIE 11.00
AVERNA 550
COINTREAU 9.00
LIMONCELLO 5.50
GIN BOMBAY SAPPHIRE 7.00
GIN HENDRICK'S 750
GIN MARE CAPRI 8.00
GIN COPPER HEAD (BELGIUM) 8.00
BACARDI 6.00
VODKA ABSOLUT 6.00
COCA / ORANGE / TONIC / SODA 3.00
FEVER TREE PREMIUM ELDERFLOWER / 4.20

MEDITERRANEAN / RASPBERRY & RHUBARB =
RED BULL REGULAR / SUGAR FREE / PASTEQUE 4.20

Fermé le Lundi a I'exception de tournois ou jour férié / Cuisine ouverte de 12:00 a 15:00 et de 18:00 a 21:00 /
A PARTIR DE 6 PERSONNES MERCI DE LIMITER VOS COMMANDES A 4 PLATS DIFFERENTS / Allergénes: informations disponibles aupres du personnel

SPRITZ 8.00 PISANG ORANGE 6.50
MOJITO 5.00 COPPERHEAD  6.50
CRODINO  5.00

Enny £ [limonades

SPA REINE 25cl/ 50cl 2.90 /5.00
BRU 25cl/ 50cl 3.00 /5.00
COCA COLA / COCA COLA ZERO 3.00
SPA ORANGE / CITRON 3.00
SCHWEPPES TONIC / AGRUMES 3.00

FEVER TREE PREMIUM / MEDITERRANEAN 4.50
ELDERFLOWER / RASBERRY & RHUBARB

MINUTE MAID TOMATE / 3.00
POMME / POMME CERISE / ORANGE

SAN PELLEGRINO ORANGE / 3.40
ORANGE SANGUINE / CITRON BIO

FUZE TEA PETILLANT 3.00
FUZE TEA LEMON 3.00
FUZE TEA PEACH HIBISCUS 3.00

FUZE TEA PEACH MANGO CHAMOMILE 3.00

CAFE/DECAFEINE 2.70
EXPRESSO (PETITE TASSE) 2.70
‘CAFFE CORRETTO’ GRAPPA / COGNAC 6.00
CAPPUCCINO ITALIANO / CHANTILLY 3.00/3.50
IRISH COFFEE 9.00
CHOCOLAT CHAUD (0CTOBRE A MARS) 3.00

LES THES 2.70

EARL GREY SUPREME
HOT CINNAMON / SPICE CHAMOMILE

RASPBERRY HERBAL | WHITE VANILLA & GRAPEFRUIT
DRAGON PEARL JASMINE / ORGANIC GREEN .

HARNEY & SONS
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